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1.1

1.2

BAB I

PENDAHULUAN

Latar Belakang

Mahasiswa harus memiliki opsi untuk menerapkan informasi yang
dipelajari secara prinsip dan informasi pragmatis yang diselesaikan di
lapangan, sehingga memiliki opsi untuk mengatasi masalah yang terjadi di
dunia kerja. Universitas Internasional Semen Indonesia menerapkan dua
konsep pembelajaran, yaitu pembelajaran secara teori dan pembelajaran
langsung di lapangan. Sehingga dengan adanya pembelajaran langsung
dilapangan, mahasiswa diharapkan bisa memberikan kontribusi ilmu dan
pengalaman yang telah didapat kepada perusahaan. Pembelajaran langsung
yang dimaksud dalam hal ini adalah pembelajaran berupa kerja praktik (KP)
atau magang kerja ke perusahaan. Kerja praktik akan memberikan
kesempatan kepada para mahasiswa untuk terjun langsung ke dunia kerja
sesuai dengan bidangnya masing-masing. Kerja praktikmerupakan mata
kuliah wajib 2 SKS pada program studi Teknik Logistik yang harus diambil
oleh setiap mahasiswa yang nantinya akan dijadikan beal dalam
pengembangan profesi.

Kegiatan kerja praktik ini dilakukan di UMKM Makroni Cinta Kriuk
Lamongan pada bagian penyimpanan bahan baku. Kerja praktik ini
bertujuan untuk mengetahui proses penyimpanan bahan baku oleh UMKM.
Makaroni Cinta Kriuk Lamongan. Makaroni Cinta Kriuk lamongan adalah
sebuah industri UMKM produk makanan ringan berupa camilan makaroni.
Tujuan dan Manfaat
1.2.1 Tujuan

Tujuan kerja praktik pada UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan
terbagi menjadai dua, antara lain :

1. Tujuan Umum
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a. Untuk mengenal lebih dalam UMKM Makaroni Cinta Kriuk
Lamongan.
b. Mahasiswa mendapat pengalaman tambahan sebagai bekal
terjun ke dunia kerja sesungguhnya.
2 Tujuan Khusus
a. Untuk menenuhi beban satuan kredit semester (SKS) yang harus
ditempuh sebagai persyaratan akademis di program studi Teknik
Logistik.
b. Mengetahui proses penyimpanan bahan baku pada UMKM
Makroni Cinta Kriuk Lamongan.
1.2.2 Manfaat
Adapun manfaat dalam kerja praktik pada UMKM Makaroni Cinta
Kriuk Lamongan, antara lain :
1. Bagi Perguruan tinggi
Kegiatan kerja praktik yang sudah dilakukan diharapkan dapat
memperluas jangkauan Perguruan Tinggi dalam penyebaran lokasi
kerja praktik dari setiap mahasiswa.
2. Bagi UMKM
Kerja praktik yang dilakukan, UMKM akan mengetahui kualitas
pendidikan di Universitas Internasional Semen Indonesia dan juga
mendapatkan kontribusi pemikiran dan tenaga dalam meningkatkan
kinerja UMKM.
3. Bagi Mahasiswa
Kerja praktik yang dilakukan pada UMKM diharapkan dapat
meningkatkan wawasan pengetahuan serta pengalaman bagi
mahasiswa yang bisa dijadikan bekal dalam mengatasi persaingan
di dunia kerja.
1.3 Metodologi Pengumpulan Data
Adapun metodologi pengumpulan data dan informasi yang dibutuhkan
pada kegiatan kerja praktik ini dilakukan dengan beberapa cara, antara lain :

1. Wawancara
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Melakukan pengumpulan data dengan tanya jawab secara langsung
kepada pemilik UMKM yang terkait dengan penelitian ini.
2. Observasi
Melakukan pengamatan secara langsung proses yang akan diteliti
guna mengumpulkan data-data yang dibutuhkan.
3. Dokumentasi
Melakukan pengambilan gambar yang digunakan untuk melengkapi
informasi serta bukti telah melakukan penelitian.
4. Studi Pustaka
Studi pustaka didapatkan langsung dari beberapa literatur, buku, dan
kajian pustaka yang berkaitan dengan penyimpanan bahan baku pada
UMKM.
1.4 Waktu dan Tempat Pelakasanaan Magang
a. Waktu : 02 Mei — 31 Mei 2021
Waktu kerja peserta kerja praktik antara lain :
» Sabtu — Kamis :08.00 — 16.00 WIB
» Jam Istirahat : 11.30-12.30 WIB
b. Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan
Dsn. Dempel RTO12/RW003 Ds. Pangean Kec. Maduran Kab.
Lamongan Jawa Timur.
1.5 Nama Unit Kerja Tempat Pelaksanaan Magang
Nama : Muhammad Arya Akviansyah

Unit Kerja : Penyimpanan Bahan Baku
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2.1

2.2

BAB II

PROFIL UMKM MAKARONI CINTA KRIUK
LAMONGAN

Sejarah dan Perkembangan UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan

Makaroni Cinta Kriuk lamongan adalah sebuah industri UMKM produk
makanan ringan berupa camilan makaroni yang terletak di Dusun Dempel
RT 012 RW 003 Desa Pangean, Kecamatan Maduran, Kabupaten
Lamongan, Jawa Timur. UMKM ini didirikan pada tahun 2017 dan dikelola
oleh satu keluarga. Pada awalnya, UMKM ini merupakan usaha keluarga
yang hanya dikelola oleh dua orang. Akan tetapi semakin bartambahnya
waktu kedua orang tersebut dapat mengembangkan usaha dan memiliki
jangkauan yang lebih luas.

Produk industri ini berupa camilan yang dapat digunakan untuk
menemani kita dalam melakukan sebuah kegiatan, selain itu camilan juga
dikemas dengan simpel, sehingga memudahkan konsumen untuk membawa
produk tersebut saat berpergian. Walaupun tergolong UMKM baru, akan
tetapi UMKM tersebut telah memiliki reseller di beberapa daerah di
Indonesia guna memenuhi kebutuhan konsumen. Beberapa reseller tersebut
antara lain, Kalimantan, Jakarta, dan Sulawesi dengan pusat produksi
makaroni terletak di Lamongan.

Visi dan Misi
2.2.1 Visi
Menjadi UMKM Nasional produk makanan ringan berupa camilan
yang berkualitas serta menjamin kepuasan pelanggan dengan menebar
cinta disetiap kriuknya.
2.2.2 Misi
1. Produktifitas terjaga dan unggul dalam mutu

2. Menjamin keamanan produk
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3. Menjamin kepuasan pelanggan

2.3 Lokasi
Kantor Pusat UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan terletak di Dsn.

Dempel RTO12/RW003 Ds. Pangean Kec. Maduran Kab. Lamongan Jawa

Timur, 622621.

2.4 Struktur Organisasi
UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan hanya dikelola oleh dua orang,

sehingga kedua orang tersebut merangkap lebih dari satu bagian. Struktur

organisasi dari UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan ditunjukkan pada

gambar dibawah ini :

Pemilik UMKM . Bagian
Pemasaran
\
A
Bagian Bagian Produksi
Keuangan

Gambar 2.1 Struktur Organisasi UMKM

Berdasarkan gambar diatas setiap bagian organisasi memiiki tugas dan

wewenang yang berbeda, tugas dan wewenang setiap bagian organisasi

adalah sebagai berikut :

2.4.1 Pemilik UMKM
Pemilik UMKM adalah seseorang yang secara resmi memiliki

UMKM dan berwewenang untuk mengelola dan mengatur setiap
bagian dibawahnya. Berdasarkan gambar diatas juga memiliki

tugas untuk melakukakn pemasaran dari produk yang dihasilkan.

2.4.2 Bagian Pemasaran
Bagian pemasaran di UMKM ini bertugas untuk mengelola

proses pemasaran dari tempat produksi menuju konsumen produk

yang dihasilkan. Sehingga dapat memenuhi kebutuhan konsumen.
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2.4.3 Bagian Keuangan
Bagian keuangan bertugas untuk mengelola hal-hal yang
berkaitan dengan pemasukan dan pengeluaran dari produk yang
dihasilkan. Sehingga dapat meminimalisir terjadinya kerugian bagi
UMKM.
2.4.4 Bagian Produksi
Bagian produksi bertugas untuk mengelola proses produksi yang
dilakukan oleh UMKM dengan memperhatikan kebutuhan dari
konsumen.

2.5 Produk

Gambar 2.2 Varian Rasa Makaroni

UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan merupakan sebuah industri
makanan ringan berupa camilan. UMKM ini memproduksi camilan berupa
makaroni dengan memiliki 10 jenis rasa. Sehingga dengan berbagai perasa
yang disediakan akan memberikan pilihan lebih bagi para konsumen, dan
dapat menjaga tingkat loyalitas konsumen. Perasa yang disediakan antara
lain :

Original
Super Pedas
Pedas Manis
BBQ

Balado

Keju

Ayam Bakar
Sapi Panggang

A S e

Jagung Bakar

H
e

Rumput Laut
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3.1

3.2

BAB III

TINJAUAN PUSTAKA

Usaha Mikro Kecil Menengah (UMKM)

Usaha Mikro Kecil Menengah (UMKM) adalah suatu sektor ekonomi
strategis yang menjadi tulang punggung perekonomian Nasional. UMKM
dapat dinyatakan sebagai pelaku ekonomi terbesar di Indonesia yang telah
terbukti menjadi kunci pengaman perekonomian Nasional selama masa
krisis ekonomi yang terjadi saat ini (Aristyaningsih, 2015).

Usaha Mikro Kecil Menengah adalah sebuah usaha ekonomi produktif
yang berdiri sendiri dan dikelola langsung oleh perorangan, serta tidak
termasuk anak perusahaan maupun reseller perusahaan yang berskala besar.
Dengan kata lain, UMKM merupakan suatu kegiatan ekonomi rakyat
berskala kecil, dan sebagian besar hanya dikelola oleh anggota keluarganya
(Hamdani, 2020).

Usaha Mikro Kecil Menengah memiliki peran penting dalam
perkembangan perekonomian nasional. Hal ini dikarenakan UMKM akan
menyerap lebih banyak pekerja daripada perusahaan besar. Selain itu,
persyaratan bagi pekerja yang ingin mendaftar di UMKM juga lebih mudah
daripada perusahaan besar lainnya (Hasanah, dkk., 2020).

Bahan Baku

Bahan baku yang digunakan dalam proses produksi terdiri dari tiga jenis
bahan baku, bahan baku tersebut adalah sebgai berikut :

3.2.1 Makaroni Mentah
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Gambar 3.1 Makaroni Mentah

Makaroni mentah digunakan sebagai bahan baku dasar dalam
memproduksi produk. Dimana makaroni tersebut dipesan langsung
oleh pemilik UMKM.

3.2.2 Perasa

Gambar 3.2 Perasa Makaroni

Produk UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan menyediakan 10 varian
rasa makaroni, dimana perasa yang digunakan berupa bumbu tabur yang
nantinya akan dicampur dengan makaroni goreng sesuai dengan rasa
masing-masing.

3.2.3 Kemasan
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Gambar 3.3 Kemasan Makaroni

Makaroni yang sudah siap dan telah tercampur dengan perasa akan
dilakukan pengemasan sesuai dengan varian rasa serta ukuran masing-

masing.

3.3 Penyimpanan
Proses penyimpanan bahan baku dalam sebuah industri harus sangat
diperhatiakan. Setiap bahan baku yang digunakan dalam proses produksi
harus dilakukan dengan baik dan benar. Hal ini bertujuan agar dapat
kengurangi resiko penurunan kualitas mutu dari produk yang dihasilkan.

(Syah,2018)

MAKARON] CINTA KRIUK

ke

Gambar 3.4 Penyimpanan Makaroni

Proses penyimpanan bahan baku pada UMKM Makaroni Cinta Kriuk
Lamongan diletakkan pada tempat kering, seperti di Lemari, lantai, dan
sebagainya. Hali ini dikarenakan semua bahan baku yang digunakan juga
bersifat kering, sehingga tidak memerlukan tempat penyimpanan khusus.

3.4 Proses Produksi
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Proses produksi pada UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan

ditunjukkan pada gambar di bawah ini :

Penggorengan Pemberian Rasa Pengemasan

Y

Gambar 3.5 Proses Produksi Makaroni

Berdasarkan gambar diatas dapat dijelaskan tahapan proses produksi

adalah sebagai berikut :

3.4.1 Penggorengan
Langkah pertama dalam proses produksi adalah penggorengan,
dimana bahan baku makaroni mentah akan dimasukkan ke dalam
penggorengan, dan diolah sampai warna makaroni berubah menjadi
agak kecoklatan.
3.4.2 Pemberian Rasa
Tahap selanjutnya adalah mencampurkan takaran hasil
penggorengan makaroni dengan bubuk tabur sesuai dengan rasa
masing-masing. Setelah itu, aduk makaroni dengan bumbu tabur
sampail merata.
3.4.3 Pengemasan
Langkah terakhir dalam proses produksi adalah memasukkan
makaroni yang sudah tercampur dengan perasa ke dalam kemasan

sesuai dengan takaran ukuran kemasan masing-masing.

10
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BAB IV

PEMBAHASAN

4.1 Struktur Organisasi Unit Kerja

Struktur Organisasi pada UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan

adalah sebagai berikut :

Pemilik UMKM Baglan
Pemasaran
vy A
Bagian . .
Bagian Produksi
Keuangan

Gambar 4.1 Struktur Organisasi Unit Kerja UMKM

4.2 Tugas Unit Kerja

Rincian masing-masing tugas dari unit kerja adalah sebagai berikut :

1. Pemilik UMKM

Pemilik UMKM adalah seseorang yang secara resmi memiliki

UMKM dan berwewenang untuk mengelola dan mengatur setiap

bagian dibawahnya. Berdasarkan gambar diatas juga memiliki tugas

untuk melakukakn pemasaran dari produk yang dihasilkan.

2. Bagian Pemasaran
Bagian pemasaran di UMKM ini bertugas untuk mengelola proses

pemasaran dari tempat produksi menuju konsumen produk yang

dihasilkan. Sehingga dapat memenuhi kebutuhan konsumen.

3. Bagian Keuangan

11
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Bagian keuangan bertugas untuk mengelola hal-hal yang berkaitan
dengan pemasukan dan pengeluaran dari produk yang dihasilkan.
Sehingga dapat meminimalisir terjadinya kerugian bagi UMKM.

4. Bagian Produksi

Bagian produksi bertugas untuk mengelola proses produksi yang
dilakukan oleh UMKM dengan memperhatikan kebutuhan dari
konsumen.

4.3 Tugas Khusus

UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan merupakan sebuah industri
makanan ringan berupa camilan. Sebagai salah satu UMKM yang bergerak
pada bidang makanan ringan berupa camilan makaroni, UMKM bertujuan
untuk menjaga kualitas dari hasil produknya. Salah satu faktor yang dapat
mempengaruhi kualitas produk adalah proses penyimpanan bahan baku
produk. Oleh karena itu, penulis melakukan analisa terhadap proses
penyimpanan bahan baku dari UMKM Makaroni Cinta Kriuk Lamongan,
sehingga UMKM dapat tetap konsisten menjaga kualitas dari produk yang
dihasilkan.

Proses penyimpanan bahan baku berperan penting dalam kualitas suatu
produk. Proses penyimpanan yang baik dan benar akan meningkatkan
kualitas dari bahan baku, sehingga produk jadi juga akan memiliki kualitas
yang baik.

4.3.1 Tujuan
Tujuan penelitian ini adalah sebagai berikut :
1. Untuk mengetahui proses penyimpanan bahan baku pada UMKM
Makaroni Cinta Kriuk Lamongan.
2. Untuk mengetahui tingkat kualitas bahan baku yang ditentukan
oleh UMKM.
4.3.2 Metode Penelitian
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<

Ide Penelitian

Penyimpanan Bahan Baku

v

Rumusan Masalah

1. Bagaimana proses penyimpanan pada UMKM
Makroni Cinta Kriuk Lamongan ?

2. Bagaimana tingkat kualitas bahan baku yang
ditentukan UMKM ?

v

Studi Literatur

1. Proses produksi
2. Penyimpanan

v

Pengumpulan Data

1. Data Produk
2. Data Baha Baku
3. Data Kualitas Bahan
Baku
v

Analisa Data dan Pembahasan

v

Kesimpulan dan Saran

Gambar 4.2 Flowchart Penelitian

4.3.3 Analisa Data dan Pembahasan
a. Proses Produksi
Proses produksi merupakan suatu proses pengolahan mulai
dari bahan baku hingga menjadi produk akhir. Bahan baku yang
diperlukan dalam proses produksi yaitu, Makaroni mentah, 10

varian perasa, dan tiga ukuran kemasan. Sebelum proses produksi,
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kualitas bahan baku akan dicek terlebih dahulu. Penetuan kualitas

bahan baku dijelaskan pada tabel berikut :

Tabel 4.1 Syarat Kualitas Bahan Baku

Kriteria Pengecekan Bahan Baku Syarat Kualitas
Kondisi Fisik Makaroni Mentah Utuh / Tidak Hancur
Perasa Berbentuk Bubuk Tabur
Kemasan Tebal
Warna Makaroni Mentah Kuning Cerah
Perasa -
Kemasan Bening

Berdasarkan tabel diatas dapat diketahui bahwa setiap bahan
baku memiliki syarat kualitas masing-masing terhadap kriteria
pengecekan. Oleh karena itu, setiap bahan baku harus memenuhi
syarat kualitas yang ditentukan UMKM sebelum dilanjutkan ke

dalam proses produksi.

Proses produksi menggunakan tempat penggorengan, sehingga
dapat diartikan bahwa proses produksi Makaroni Cinta Kriuk
hanya menggunakan tenaga manusia. Setelah produk selesai
diproduksi dilakukan pencampuran berbagai varian rasa sekaligus
dimasukkan ke dalam kemasan dengan berbagai ukuran sesuai
dengan kebutuhan. Setelah dilakukan proses produksi dan
pencampuran rasa. Selanjutnya, produk akan disimpan sesuai
dengan jenis perasa dan ukuran setiap kemasan. Produk sudah siap
untuk di kirimkan.

Tahapan proses produksi Makaroni Cinta Kriuk adalah sebagai
berikut :

1. Penggorengan

14



b Tanggal 24/05/2021
Jordh, g Tangg

)

Di UWi\SIYIAKARONI CINTA KRIUK LAMONGAN

Langkah pertama dalam proses produksi adalah
penggorengan, dimana bahan baku makaroni mentah akan
dimasukkan ke dalam penggorengan, dan diolah sampai warna
makaroni berubah menjadi agak kecoklatan.

2. Pemberian Rasa

Tahap selanjutnya adalah mencampurkan takaran hasil
penggorengan makaroni dengan bubuk tabur sesuai dengan
rasa masing-masing. Setelah itu, aduk makaroni dengan bumbu
tabur sampai merata.

3. Pengemasan

Langkah terakhir dalam proses produksi adalah
memasukkan makaroni yang sudah tercampur dengan perasa
ke dalam kemasan sesuai dengan takaran ukuran kemasan
masing-masing.

b. Penyimpanan

Proses penyimpanan juga memiliki peran penting dalam
kualitas proses produksi dan pelayanan dari UMKM Makaroni
Cinta Kriuk. Kualitas proses produksi yang baik dipengaruhi oleh
proses penyimpanan bahan baku yang baik dan benar, sedangkan
pelayanan yang baik dipengaruhi oleh proses penyimpanan produk
akhir yang baik dan benar. Proses penyimpanan yang baik dan
benar adalah sebagai berikut :
1. Proses Penyimpanan Bahan Baku

Pada proses penyimpanan bahan baku. Bahan baku
disimpan didalam sebuah ruangan berbentuk lemari
penyimpanan. Karena semua bahan baku bersifat kering dan
tidak memerukan penanganan khusus, maka bahan baku akan
langsung dimasukkan ke dalam lemari penyimpanan, dan
dikelompokkan sesuai jenis dan ukuran setiap bahan baku.

2. Proses Penyimpanan Produk Akhir
Pada proses penyimpanan produk akhir. Produk akhir

berupa produk jadi makaroni yang sudah dikemas kedalam
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beberapa ukuran kemasan sesuai dengan kebutuhan. Dalam
proses penyimpanan, produk akhir tidak memerlukan
penanganan khusus, sehingga produk akhir bisa diletakkan di
lantai yang bersih ataupu disimpan ke dalam lemari
penyimpanan, dan dikelompokkan sesuai setiap ukuran

kemasan.

Gambar 4.3 Penyimpanan Produk Akhir

4.4 Kegiatan dan Jadwal Magang
Adapun rincian kegiatan kerja praktik di UMKM Makaroni Cinta Kriuk
Lamongan pada tanggal 02 Mei - 31 Mei 2021 adalah sebagai berikut :

Tabel 4.2 Kegiatan dan Jadwal Magang

No Kegiatan Minggu Ke

I II III v

1. | Pengumpulan berkas

persyaratan magang

2. | Pengenalan profil UMKM

dan pembimbing magang

3. | Proses produksi

4. | Proses penyimpanan

5. | Pengumpulan data

16



b Tanggal 24/05/2021
Jordh, g Tangg

)

Di Ulffi\glrIAKARONI CINTA KRIUK LAMONGAN

6. | Konsultasi dengan dosen

pembimbing

7. | Penyusunan laporan

8. | Konsultasi dengan

pembimbing lapangan
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BAB YV

KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

5.2

Berdasarkan analisa data dan pembahasan yang dilakukan pada kerja praktik

ini, maka dapat diambil kesimpulan sebagai berikut :

1. Proses produksi Makaroni Cinta Kriuk Lamongan membutuhkan tiga
jenis bahan baku yaitu, Makaroni mentah, 10 varian rasa, dan tiga jenis
ukuran kemasan. Proses produksi dilakukan dengan menggunakan
tempat penggorengan dan menggunakan tenaga manusia. Tahapan proses
produksi antara lain, penggorengan, pemberian rasa, dan pengemasan.

2. Proses penyimpanan terbagi menjadi dua yaitu, penyimpanan bahan baku

dan produk akhir.

Saran

Adapun saran yang bisa diberikan penulis yaitu, mahasiswa dapat
mempelajari secara mendalam dan terliba secara langsung terkait proses
produksi mulai bahan baku mentah sampai menjadi produk jadi, serta proses
penyimpanan bahan baku dan produk akhir dari UMKM Makaroni Cinta

Kriuk Lamongan.
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2. Lembar Penilaian Magang
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4. Surat Keterangan Magang
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Minggu, 02 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Pengenalan UMKM

Pada hari pertama dilakukan pengenalan UMKM Makaroni Cinta Kriuk
Lamongan. Pada pengenalan ini dijelaskan profil dari UMKM, menjelaskan
sejarah beridirinya UMKM, produk yang dihasilkan, serta pengelola dari UMKM.
Selain itu, dijelaskan juga tentang pembagian struktur organisasi serta tugas dari
setiap masing-masing bagian. Pada hari pertama ini juga ditunjukkan jam buka

dari UMKM.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/’ - .

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Senin, 03 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Pengenalan Produk dan Bahan Baku

Pada hari kedua dilakukan pengenalan UMKM Makaroni Cinta Kriuk
Lamongan. Pada pengenalan ini dijelaskan produk yang dihasilkan dan bahan
baku yang digunakan. Menunjukkan jumlah kuantitas pemesanan dari setiap
bahan baku agar dapat memenuhi kebutuhan konsumen. Selain itu, juga dijelaskan
kriteria kualitas yang diperlukan setiap bahan baku yang untuk dipakai dalam
proses produksi. Sehingga dapat diketahui bahan yang digunakan yaitu, makaroni

mentah, 10 varian perasa, dan 3 ukuran kemasan.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/;Zzzq_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Selasa, 04 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Proses Produksi Makaroni

Pada hari ketiga, pemilik UMKM mengajak saya untuk melihat proses
produksi dari Makaroni. Akan tetapi, sebelum masuk ke dalam proses produksi,
dijelaskan kriteria kualitas setiap bahan baku yang harus dipenuhi terlebih dahulu.
Selanjutnya, dijelaskan bagaimana cara produksi mulai dari bahan baku mentah
yang akan diolah sampai menjadi produk setengah jadi. Proses produksi tersebut
dilakukan dengan cara penggorengan makaroni mentah sampai berubah warna

menjadi sedikit kecoklatan yang menadakan makaroni tersebut sudah matang.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/-é,_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito P.fltl‘i, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Rabu, 05 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Pemberian Perasa

Pada hari keempat, pemilik UMKM mengajak saya untuk melihat proses
pemberian perasa untuk Makaroni. Pemilik UMKM menjelaskan bagaimana cara
mencampurkan perasa dengan makaroni sesuai takaran dan varian rasa masing-
masing. Setiap varian perasa harus tercampur secara merata dengan makaroni.

Sehingga, dapat diketahui setiap takaran dari masing-masing perasa.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/é_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito l'gutri, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Kamis, 06 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Proses Pengemasan

Pada hari kelima, pemilik UMKM mengajak saya untuk melihat proses
pengemasan Makaroni. Pemilik UMKM menjelaskan bagaimana cara mengemas
dengan baik dan benar makaroni kedalam setiap ukuran masing-masing kemasan.
Setiap kemasan memiliki kapasitas sesuai dengan ukuran setiap kemasan.
Sehingga, dapat diketahui setiap takaran yang harus dimasukkan kedalam setiap

ukuran kemasan.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/;Zzzq_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito l';utri, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Sabtu, 08 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Proses Penyimpanan

Pada hari keenam, pemilik UMKM mengajak saya untuk melihat proses
penyimpanan, penyimpanan yang dimaksud adalah penyimpanan bahan baku dan
produk akhir. Untuk proses penyimpanan bahan baku, setiap bahan baku disimpan
ke dalam lemari penyimpanan dan dikelompokkan sesuai dengan jenis bahan
baku. Sedangkan, untuk penyimpanan produk akhir bisa diletakkan ke dalam
lemari penyimpanan maupun ditata dilantai sesuai dengan jenis dan ukuran

masing-masing produk.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/é,_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito P.;ltl‘i, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Minggu, 09 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Membantu Proses Produksi Makaroni

Pada hari ketujuh, saya mebantu memproduksi mulai dari megolah
makaroni mentah dengan cara digoreng, selama proses penggorengan makaroni
mentah harus selalu diaduk agar matangnya merata. Setelah makaroni mentah
berubah warna menjadi sedikit kecoklatan, berarti itu menandakan makaroni
sudah matang. Selanjutnya, makaroni diangkat dari penggorengan dan ditiriskan.
Setelah itu, makaroni dicampur dengan berbagai varian rasa sesuai takaran yang
telah ditentukan UMKM, dan diaduk rata. Selanjutnya, makaroni yang sudah
tercampur dengan berbagai jenis perasa, dimasukkan ke dalam kemasan sesuai
dengan ukuran masing-masing. Setelah proses pengemasan selesai, saya
membantu menyimpan dan mengelompokkan produk sesuai dengan jenis dan

ukuran masing-masing.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/é_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito P'ﬁtri, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Senin, 10 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Merekap Jumlah Produk dan Bahan Baku

Pada hari kedelapan, saya membantu merekap jumlah produk yang
dihasilkan setelah proses produksi. Selain itu, saya juga membantu merekap
jumlah persediaan setiap bahan baku makaroni dengan memperhatikan kualitas
dari bahan baku itu sendiri. Sehingga pemilik UMKM dapat mengetahui hasil
rekapan produk dan bahan baku. Hasil rekapan tersebut dijadikan dasar oleh
UMKM untuk melakukan pemesanan kembali bahan baku.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/;Zzzq_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Isutri, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Selasa, 11 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Merekap Jumlah Pesanan Makaroni

Pada hari kesembilan, saya membantu merekap jumlah pesanan makaroni
yang masuk. Jumlah pemesanan yang masuk akan dikelompokkan sesuai dengan
lokasi tujuan dari pemesan dan jumlah yang dipesan. Sehingga akan
mempermudah pengiriman produk, baik itu harus menggunakan jasa pengiriman
maupun bisa dikirimkan langsung oleh UMKM kepada pelanggan. Pengiriman

produk akan dilakukan keesokan harinya setelah semua pesanan selesai

dikelompokkan.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/4_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Pﬁtri, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Sabtu, 15 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Membantu Proses Produksi Makaroni

Pada hari kesepuluh, saya mebantu memproduksi mulai dari megolah
makaroni mentah dengan cara digoreng, selama proses penggorengan makaroni
mentah harus selalu diaduk agar matangnya merata. Setelah makaroni mentah
berubah warna menjadi sedikit kecoklatan, berarti itu menandakan makaroni
sudah matang. Selanjutnya, makaroni diangkat dari penggorengan dan ditiriskan.
Setelah itu, makaroni dicampur dengan berbagai varian rasa sesuai takaran yang
telah ditentukan UMKM, dan diaduk rata. Selanjutnya, makaroni yang sudah
tercampur dengan berbagai jenis perasa, dimasukkan ke dalam kemasan sesuai
dengan ukuran masing-masing. Setelah proses pengemasan selesai, saya
membantu menyimpan dan mengelompokkan produk sesuai dengan jenis dan

ukuran masing-masing.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/’ _ -

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Minggu, 16 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Merekap Jumlah Produk dan Bahan Baku

Pada hari kesebelas, saya membantu merekap jumlah produk yang
dihasilkan setelah proses produksi. Selain itu, saya juga membantu merekap
jumlah persediaan setiap bahan baku makaroni dengan memperhatikan kualitas
dari bahan baku itu sendiri. Sehingga pemilik UMKM dapat mengetahui hasil
rekapan produk dan bahan baku. Hasil rekapan tersebut dijadikan dasar oleh
UMKM untuk melakukan pemesanan kembali bahan baku.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/é_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Kamis, 20 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Membeli Bahan Baku

Pada hari ke dua belas, saya membantu membeli bahan baku. Pembelian
bahan baku bertujuan untuk mengisisi stok bahan baku kembali agar proses
produksi bisa tetap berjalan, dan meminimalkan terjadinya kekurangan stok bahan
baku. Jumlah kuantitas pembelian harus sesuai dengan ketentuan dari UMKM,
dimana pembelian yang dilakukan akan mencukupi kebutuhan proses produksi

dan meminimalisir terjadinya kehabisan stok bahan baku.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/’ - =

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Sabtu, 22 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Merekap Biaya Pengeluaran

Pada hari ke tiga belas, saya membantu merekap pengeluaran UMKM
dalam satu bulan. Biaya yang dikeluarkan termasuk biaya pemesanan dan
penyimpanan bahan baku. Biaya pemesanan yang dimaksud adalah biaya
pembelian setiap bahan baku, sedangkan biaya penyimpanan yang dimaksud
adalah biaya yang harus dikeluarkan selama proses penyimpan, baik itu biaya
listrik dalam satu bulan maupun biaya lain yang berkaitan dengan penyimpanan.
Selain itu, pemasukan yang didapatkan UMKM juga harus direkap dengan tujuan
dapat menyeimbangkan antara biaya pemasukan dan pengeluaran. Biaya
pemasukan diperoleh dari hasil penjualan produk makaroni. Sehingga UMKM
dapat mengetahui total biaya pemasukan yang diterima dan total biaya yang

dikeluarkan dalam satu bulan.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/-é,_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito l';utri, S.T., M.T.
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Di U%¥AKARONI CINTA KRIUK LAMONGAN

LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Minggu, 23 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Merekap Jumlah Produk dan Bahan Baku

Pada hari ke empat belas, saya membantu merekap jumlah produk yang
dihasilkan setelah proses produksi. Selain itu, saya juga membantu merekap
jumlah persediaan setiap bahan baku makaroni dengan memperhatikan kualitas
dari bahan baku itu sendiri. Sehingga pemilik UMKM dapat mengetahui hasil
rekapan produk dan bahan baku. Hasil rekapan tersebut dijadikan dasar oleh
UMKM untuk melakukan pemesanan kembali bahan baku.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/-é_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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Di U%¥AKARONI CINTA KRIUK LAMONGAN

LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Senin, 24 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Merekap Jumlah Pesanan Makaroni

Pada hari ke lima belas, saya membantu merekap jumlah pesanan
makaroni yang masuk. Jumlah pemesanan yang masuk akan dikelompokkan
sesuai dengan lokasi tujuan dari pemesan dan jumlah yang dipesan. Sehingga
akan mempermudah pengiriman produk, baik itu harus menggunakan jasa
pengiriman maupun bisa dikirimkan langsung oleh UMKM kepada pelanggan.
Pengiriman produk akan dilakukan keesokan harinya setelah semua pesanan

selesai dikelompokkan.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/é_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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Di U%¥AKARONI CINTA KRIUK LAMONGAN

LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Selasa, 25 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Mengirimkan Produk

Pada hari ke enam belas, saya membantu mengirimkan produk sesuai
dengan pesanan. Jumlah pemesanan yang telah dikelompokkan sesuai dengan
lokasi tujuan dan jumlah yang dipesan, akan dikirimkan ke lokasi tujuan masing-
masing. Proses pengiriman dilakukan dengan dua cara yaitu, menggunakan jasa
pengiriman dan melakukan pengiriman secara langsung dari pithak UMKM.
Pengiriman produk dengan lokasi tujuan jarak jauh dilakukan mengguanakan jasa
pengiriman. Sedangkan, untuk pengiriman jarak dekat dilakukan pengiriman
secara langsung oleh pihak UMKM. Pada proses pengiriman ini saya ditugaskan
untuk mengirimkan produk makaroni dengan lokasi tujuan jarak dekat.
Sedangkan, pthak UMKM akan membawa produk makaroni ke jasa pengiriman
untuk lokasi tujuan jarak jauh, yang selanjutnya akan dikirimkan oleh pihak jasa

pengiriman menuju lokasi tujuan masing-masing.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/;Zéﬂ_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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Di U%¥AKARONI CINTA KRIUK LAMONGAN

LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Kamis, 27 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Membantu Proses Produksi Makaroni

Pada hari ke tujuh belas, saya mebantu memproduksi mulai dari megolah
makaroni mentah dengan cara digoreng, selama proses penggorengan makaroni
mentah harus selalu diaduk agar matangnya merata. Setelah makaroni mentah
berubah warna menjadi sedikit kecoklatan, berarti itu menandakan makaroni
sudah matang. Selanjutnya, makaroni diangkat dari penggorengan dan ditiriskan.
Setelah itu, makaroni dicampur dengan berbagai varian rasa sesuai takaran yang
telah ditentukan UMKM, dan diaduk rata. Selanjutnya, makaroni yang sudah
tercampur dengan berbagai jenis perasa, dimasukkan ke dalam kemasan sesuai
dengan ukuran masing-masing. Setelah proses pengemasan selesai, saya
membantu menyimpan dan mengelompokkan produk sesuai dengan jenis dan

ukuran masing-masing.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/‘ _ -

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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Di U%¥AKARONI CINTA KRIUK LAMONGAN

LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Sabtu, 29 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Merekap Jumlah Produk dan Bahan Baku

Pada hari ke delapan belas, saya membantu merekap jumlah produk yang
dihasilkan setelah proses produksi. Selain itu, saya juga membantu merekap
jumlah persediaan setiap bahan baku makaroni dengan memperhatikan kualitas
dari bahan baku itu sendiri. Sehingga pemilik UMKM dapat mengetahui hasil
rekapan produk dan bahan baku. Hasil rekapan tersebut dijadikan dasar oleh
UMKM untuk melakukan pemesanan kembali bahan baku.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/" _ —

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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Di U%¥AKARONI CINTA KRIUK LAMONGAN

LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Minggu, 30 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Merekap Jumlah Pesanan Makaroni

Pada hari ke sembilan belas, saya membantu merekap jumlah pesanan
makaroni yang masuk. Jumlah pemesanan yang masuk akan dikelompokkan
sesuai dengan lokasi tujuan dari pemesan dan jumlah yang dipesan. Sehingga
akan mempermudah pengiriman produk, baik itu harus menggunakan jasa
pengiriman maupun bisa dikirimkan langsung oleh UMKM kepada pelanggan.
Pengiriman produk akan dilakukan keesokan harinya setelah semua pesanan

selesai dikelompokkan.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/é_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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Di U%¥AKARONI CINTA KRIUK LAMONGAN

LOG BOOK MAGANG
Nama : Muhammad Arya Akviansyah
Hari, Tanggal : Senin, 31 Mei 2021
Lokasi : UMKM Makaroni Cinta Kriuk

Rangkaian Kegiatan : Mengirimkan Produk

Pada hari ke dua puluh, saya membantu mengirimkan produk sesuai
dengan pesanan. Jumlah pemesanan yang telah dikelompokkan sesuai dengan
lokasi tujuan dan jumlah yang dipesan, akan dikirimkan ke lokasi tujuan masing-
masing. Proses pengiriman dilakukan dengan dua cara yaitu, menggunakan jasa
pengiriman dan melakukan pengiriman secara langsung dari pithak UMKM.
Pengiriman produk dengan lokasi tujuan jarak jauh dilakukan mengguanakan jasa
pengiriman. Sedangkan, untuk pengiriman jarak dekat dilakukan pengiriman
secara langsung oleh pihak UMKM. Pada proses pengiriman ini saya ditugaskan
untuk mengirimkan produk makaroni dengan lokasi tujuan jarak dekat.
Sedangkan, pthak UMKM akan membawa produk makaroni ke jasa pengiriman
untuk lokasi tujuan jarak jauh, yang selanjutnya akan dikirimkan oleh pihak jasa

pengiriman menuju lokasi tujuan masing-masing.

Mengetahui,

Pembimbing Lapangan Dosen Pembimbing Magang
/é_

Muhammad Mujtahidin Maulin Masyito Putri, S.T., M.T.
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