
i 
 

 

  

PENGARUH LAMA WAKTU FERMENTASI DAN PENGGUNAAN BAKTERI ASAM 

LAKTAT (LACTOBACILLUS PLANTARUM DAN LACTOBACILLUS CASEI) 

TERHADAP MUTU FISIK, KIMIA DAN KUALITAS SENSORI KOPI ROBUSTA 

(COFFEA CANEPHORA) 
  
  
  
  
  
  
  
  
  

Oleh:   

VINSENSIA SHINTA PURNAMA DEWI SARUMAHA 

NIM: 2041910015   

  

DOSEN PEMBIMBING   

AZMI ALVIAN GABRIEL, S.TP., M.P., MPM., MQM   

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
DEPARTEMEN TEKNOLOGI INDUSTRI PERTANIAN 

UNIVERSITAS INTERNASIONAL SEMEN INDONESIA 

TAHUN 2023 

  


